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VIVEROS AGROALIMENTARIOS
M

Su OBJETIVO es impulsar y apoyar, de forma
temporal, la creacion de nuevas empresas y/o
favorecer empresas locales ya constituidas que
elaboran fuera del territorio.

Esta DIRIGIDO a emprendedores del sector
agroalimentario que quieran iniciar la produccion
o ampliar o instalarse en nuestro territorio.

El vivero de
empresas
agroalimentarias es
un espacio
compartido de
trabajo que cuenta
en sus instalaciones
con distintas salas u
obradores para
elaborar productos
agroalimentarios,
ubicadas en Jaca y
en Biescas.

Si te INSTALAS en el vivero:

- dispondras de espacios preparados y
adaptados a tus necesidades

- te relacionaras con empresas de tu sector

- dispondras de recursos de informacion, apoyo
y asesoramiento



Vivero de JACA Vivero de BIESCAS

Pol. Llano de La Victoria Pol. Las Pasaderas Sur
C/ Rio ljuez, 15 Nave 7
22700 Jaca 22630 Biescas

 Sala de despiece de carnes frescas, preparada para canales, * Obrador de lacteos, en el que se elaboraran quesos curados y
despiece y empaquetado al vacio y de carne picada de porcino, semicurados de vaca, oveja y cabra, asi como queso fresco y
ovino, vacuno, equino y caprino, asi como para elaboracion de cuajadas.
embutidos. * Planta de extraccion y envasado de miel, en el que se envasara

* Obrador de platos preparados, para la elaboracion de platos miel de diferentes tipos ademas de elaborar oros productos
cocinados carnicos y vegetales, cocinados, envasados al vacio y/o apicolas como el polen o tintura de propodleo.
esterilizados. * Bodega para vinos y licores, en el que se elaborara tanto vino

« Obrador de reposteria y mermeladas, para elaboracion de tinto como blanco, ademas de diferentes licores.

reposteria y mermeladas varias



EMPRESAS INSTALADAS

Empresas del vivero

Bodegas Bal Minuta

O

Ex-viveristas

Pacharan Layan

Cordero Ansotano

Mermeladas Casa Rufino

Cabritos Val d"Oroel

Borda Matias — VVenta directa de cordero

Licores Libre

tensino

Bebidas y Maridajes de Aineto

Chenta Pirineo

Ternera del Valle de Aisa

Queseria Bal de Broto

A_groalimentaria Tierra de
Biescas “Quesos Carlina”

GARDENIERS miel (ATADES — Zaragoz
a)

Nuey “Croquetas de Oroel”

Asociacion de apicultores Bresca

Hidromiel Guerrero




« VALLE DE AISA
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Nuestro paisaie




Nuestro ganado

Ganado de raza “parda de montana” nacido y criado en
el Valle de Aisa que disfruta de mas de seis meses en
nuesiros montes, en plena libertad.

AIRE LIBRE

Nuestro ganado, vacas de la raza aut6ctona “parda de montana”,
pasa mas de seis meses al afio en libertad, pastando en los montes
de Aisa y alimentandose de forma natural al 100%.

Durante el invierno, se encuentran en nuestra explotacion de Aisa.
Inicialmente en los campos de su entorno y, finalmente,
estabuladas cuando las condiciones climaticas asi lo requieren.

Al final de la primavera, nuestras vacas y terneros parten en
trashumancia a las zonas altas del valle, en pleno Pirineo.

ALIMENTACION 100% natural. Came de calidad
100% natural

Durante los meses que el ganado pasa estabulado se alimenta de
hierba recogida durante el verano en nuestros campos y pienso
hecho a base de cereales.

Mas de 100 anos avalan nuestra experiencia y la calidad de nuestra
carne




Usamos la sala de despiece
y matadero de ADECUARA
y vendemos on-line

ternera

ternera 2.




